مدیر عامل محترم شرکت ..................
موضوع: استعلام قیمت خدمات طبخ، بسته بندی و توزیع غذای بیمارستان 400 تختخوابی شهدای اسلامشهر در فاز اول راه اندازی بیمارستان
سلام علیکم؛
احتراماً؛ بیمارستان 400 تختخوابی شهدای اسلامشهر در نظر دارد جهت تامین خدمات تغذیه بیماران، همراهان و پرسنل، نسبت به انتخاب پیمانکار واجد شرایط اقدام نماید. مقتضی است پیشنهادات خود را به صورت پاکت جداگانه به تفکیک: الف) مدارک، مستندات و قیمت پیشنهادی ب) پس از بازگشایی پاکت الف و کشف قیمت، قیمت پایه مشخص و پیشنهادات متقاضیان مورد بررسی قرار می گیرد. متقاضیان می بایست پاکت های پیشنهادی خود را بر اساس جداول و الزامات زیر تا پایان وقت اداری مورخ 05/03/1405 به این واحد ارائه فرمائید. (پیمانکار موظف است پیشنهاد خود را بر اساس تعداد وعده های ماهیانه زیر تکمیل نماید.) *مدت اجرای قرارداد: 4 ماه می باشد.*
1.  جداول محاسباتی و حجمی(مبنای قیمت گذاری)
جدول الف: حجم خدمات (تعداد پرس در ماه) (مبنا ماه 31 روزه می باشد)
	سطح کیفی
	ناهار (ماهانه)
	شام (ماهانه)
	مجموع 4 ماهه

	سطح1 (ویژه)
	975/6
	875/3
	400/43

	سطح2 (متوسط)
	950/13
	750/7
	800/86

	سطح3 (پایه)
	975/6
	875/3
	400/43

	صبحانه
	500/15
	000/62


جدول ب: پیشنهاد قیمت (تکمیل توسط پیمانکار)
	شرح  خدمات
	مبلغ خالص واحد(ریال)
	مبلغ خالص کل ماهیانه (ریال)

	طبخ ، بسته بندی و توزیع سطح1 (پرسی)
	
	

	طبخ،  بسته بندی و توزیع سطح 2(پرسی)
	
	

	طبخ، بسته بندی و توزیع سطح3(پرسی)
	
		

	خدمات نیروی انسانی توزیع در طبقات (5نفر-ماهیانه)
	
	

	صبحانه 
	
	

	جمع کل پیشنهادی (ماهیانه)
	
	


2. طبقه بندی منو(مشخصات کیفی)
· سطح 1 (ویژه)25% : (شامل: چلو کباب گوشت و مرغ، زرشک پلو با مرغ و خوراک مرغ، چلو جوجه کباب، چلوگوشت، جوجه آشوکا، چلو مرغ ترش، باقالی پلو با مرغ، چلو و خوراک کباب تابه ای، سبزی پلو با ماهی و خوراک ماهی، خوراک شنیسل، خوراک کوبیده گوشت، چلو جوجه کنجدی و ...) + دورچین – ماست – انواع نوشیدنی
· سطح2(متوسط) 50% : (شامل: انواع چلو خورشت ها، انواع پلوهای مخلوط، کتلت های مرغ و گوشت، انواع کوفته، رولت مرغ و گوشت، ماکارونی، جوجه چینی، دلمه فلفل، خوراک کدو و الویه و...) + دورچین – ماست – انواع نوشیدنی
· سطح3(پایه)25% : (شامل: انواع کوکوها، حلیم بادمجان، کشک بادمجان، خوراک راگو، میرزا قاسمی و ...) + دورچین – ماست – انواع نوشیدنی
* قابل ذکر است پیمانکار موظف است 2 روز در طول هفته با هماهنگی کارشناس تغذیه یک نوع میوه در وعده ناهار همراه با غذا ارائه دهد.
* لیست آنالیز وعده های غذایی، میان وعده، دورچین و ظروف یکبار مصرف (تائید شده دانشگاه) به پیوست و جز لاینفک قرارداد می باشد.
3. الزامات و تعهدات فنی و اجرایی: 
پیمانکار با امضاء مستندات ذیل متعهد به رعایت موارد زیر است:
· تامین مواد اولیه: کلیه اقلام بایستی دارای سیب سلامت و تاریخ انقضای معتبر باشند. 
· بهداشت و سلامت: رعایت استانداردهای وزارت بهداشت الزامی است (استانداردها و شاخص های الزامی مواد غذایی به پیوست می باشد). پیمانکار موظف به تهیه و نگهداری نمونه غذای روزانه به مدت 72 ساعت در یخچال اختصاصی می باشد. 
· توزیع غذا برای بیماران بایستی در ظروف (غیر سرطان زا) با درب پلمپ و در بازه های زمانی مشخص با ترالی های عایق حرارتی توزیع گردد.(به پیوست می باشد)
· نیروی انسانی: هزینه حقوق، بیمه و مزایای پرسنل پیمانکار تماماً بر عهده پیمانکار است. پرسنل باید مورد تائید حراست بیمارستان باشد.
· نظارت و جریمه: واحد ناظر تغذیه بیمارستان حق بازرسی سرزده از انبار و فرآیند طبخ را دارد. هرگونه عدم تطابق کیفیت با منوهای اعلامی، مشمول کسر از صورت وضعیت طبق جدول جریمه های مندرج در قرارداد نهایی خواهد بود.
· محل توزیع غذا برای بیماران در بخش های مختلف بیمارستان / برای پرسنلسالن سلف غذاخوری/ برای هیات علمی سالن سلف هیات علمی می باشد.
4. مدارک مورد نیاز جهت ارائه پیشنهاد:
· کپی پروانه کسب یا اساسنامه شرکت
· رزومه کاری (حداقل دو قرارداد مشابه صنعتی/ در تعداد شرکت های هم سطح)
· جدول قیمت گذاری تکمیل شده (بخش 1 این نامه)
· تائید حسن انجام کار از کارفرمایان قبلی
· محل تحویل پیشنهادات (دبیرخانه حراست بیمارستان شهدای اسلامشهر)
·  بازدید از محل پروژه الزامی می باشد.
· جهت کسب اطلاعات بیشتر با شماره 09369519750(آقای سعادتمند) تماس حاصل فرمائید.
